Svestkovy kolac¢ z lineckého tésta s ofechy

Priprava

Mouku, sul, cukr, maslo a vejce zpracujeme v
hladké tésto. Jednu tfetinu odebereme,
ostatni tésto rozvalime, pfeneseme na
vymastény plech, poklademe vypeckovanymi
Svestkami a posypeme cukrem, skofici a
strouhanymi ofechy. Z odloZzeného tésta
zformujeme tenke dlouhé valecky, které
poloZime na Svestky tak, aby vznikla mfizka.
Potfeme ji roz§lehanym vejcem a moucnik
upeceme. Vychladly pocukrujeme.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 25min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 4

278359 kalorii , 3350 g cukr( , 4056 g tuku ,
7658 g bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/svestkovy-kolac-
z-lineckeho-testa-s-orechy

Ingredience

e 450 g hladké mouky

e 1 pradek do peciva

e 180 g mouckového cukru

e 220 g masla

e 1 vejce

o troska skofice

o 20 Svestek

 vladskych nastrouhanych ofechu
1 vejce na potfeni

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Mlééné
vyrobky a vejce , Obiloviny, téstoviny a ryze,
Navstéva, Rodina, Moucnik, Svacinka
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