Svycarska syrova polévka

Priprava

Starsi sendvic a syr pokrgjame na malé
kocky. VloZzime do polievkovej misy, zalejeme
horGcim vyvarom a nechame chvilu postat.
Potom prilejeme vino, pridame jemne
pokrajanu pazitku alebo zelenu petrzlenovu
viiat a podla chuti posolime. Slaninu
opecCieme a na nej oprazime pokrajanu
cibulu. Polievku naberieme do tanierov a do
kazdého polozime platok slaniny a ¢ast
oprazenej cibule.

Tip k receptu

K tejto sytej polievke podavame Cerstvl bagetu.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 40min , Porce: 4

1445 Kkalorii ,0 g cukri ,0 g tukd ,0 g
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/svycarska-syrova-

polevka

Ingredience

e 500 g Ementalu

e 1000 ml masového vyvaru

e 200 ml bilého vina

e 2 lzice pokrajené pazitky

e 4 platky uzené slaniny

e 1cibule

» sl podle potieby

e 250 g toastového chleba (sendviCového)

Kategorie

Vv

évycarské, Celoro¢né, Finan¢né narocnéjsi,
MIécné vyrobky a vejce , Klasika, Rodina,
Polévka
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