Svycarské brambory

Priprava

Vymastime vétsi pekacek sadlem a
poklademe platky syrovych oloupanych
brambor, osolime, opepfime, pfidame kolecka
cibule, nahrubo usekany ¢esnek, pokrajené
uzené maso, vrstvu Ementalu a opakujeme.
Zakonc¢ime vrstvou osolenych brambor.
Zakryté pec¢eme asi 30 minut, potom
odkryjeme, zalijeme smetanou a pe¢eme
dalSich cca 40 minut, az brambory zrazovi.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 1h 10min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 4

1801 kalorii ,0 g cukr( ,0 g tukt ,32 g
bilkovin

Autor: Maja

Odkaz: https://srecepty.cz/svycarske-
brambory

Ingredience

1,5 kg syrovych brambor
e 1/2 | smetany
e 4 cibule
e 3 strouzky cesneku
e 600 g uzeného masa
e 200 g Ementalu
e 1 IZici sadla
e sul
e pepf

Kategorie

Obyé&ejny den, Svycarska, Zima, Finanéné

Vv s

Hlavni chod
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