Syrova pizza s vysocinou

Priprava

Maslo nakrajime na kostky, pfidame mouku,

vejce, 1 Izici vody, 1 IZici oleje, sul a

vypracujeme hladké tésto, které nechame 1
hodinu odlezet. Mezitim smichame 1 IZici
oleje, 1 Izici vody, rajcatovy protlak a oregano.
Tésto znovu zpracujeme, rozvalime na tenkou
placku, propichame vidliCkou a ddme péct na
10 minut do pfedem vyhraté trouby na 200
°C, dokud mirné nezezlatne. Nechame trochu
vychladnout a rozetfeme na néj rajCatovou
smeés, kterou zakryjeme platky syra a
vysocinou. Znovu dame péct na 15-20 minut.

Podavame teplé nebo studené.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 30min , Cas vareni: 55min
Celkovy €as: 2h 25min , Porce: 2

3583 kalorii ,5 g cukrli ,226 g tuk ,80 g
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/syrova-pizza-s-
vysocinou

Ingredience

e 250 g hladké mouky
e« 150 g masla
e 1 vejce
e 2lZice vody
e 2 lzice rostlinného oleje
sul
e 1 1ZiCka suseného oregana
o 100 g nakrajené vysociny
e 100 g nakrajeného eidamu (Edamu)
e 100 g nakrajeného uzeného syru
e 6 IZic raj¢atového protlaku
e 100 g nakrajeného ementalu

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Jaro, Léto, Podzim,

Vv,

Rodina, Hlavni chod


https://srecepty.cz/syrova-pizza-s-vysocinou

	Sýrová pizza s vysočinou
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


