Syrova roladal ll.

Priprava

1. syr namoc¢ime na 20 min do horké vody,
aby zmékl 2. mezitim pfipravime naplni:
taveny syr, maslo a hofcici uttfeme do hladka,
pridame nasekané okurky, nakrajena vejce a
Sunku Ci salam 3. smés fadné promichame,
osolime a opepfime 4. zmeékly syr rozvalime
na placku, potfeme naplni, sto€ime do rolky a
zabalime do alobalu 5. roladu dame ztuhnout
do ledniCky - nejlépe pfes noc, ale staci i 2
hodiny

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 1

2031 kalorii ,0 g cukr( ,167 g tuka ,129 g
bilkovin

Autor: Marek Stastny

Odkaz: https://srecepty.cz/syrova-rolada-ii

Ingredience

e 300 g Eidamu (Edamu)

e 2tavené syry

e 2 vejce natvrdo

e 200 g Sunky nebo mékkého salamu
e 100 g masla

e 2 ks sterilovanych okurek

e 1 lzice hofcice

e sul

o pepr

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Vegetarianska, Celoro¢né,
FinanC¢né nenarocné, MIécné vyrobky a vejce ,
Labuznik, Predkrm
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