Syrové jednohubky sup sup

Priprava

Dale pouzijeme: mikrotenovy sacek,
napichovatka Ci paratka. Tvrdy syr nakrajime
na kostiCky. Pfipravime si mikrotenovy sacek,
do néj syr vlozime a pfidame podle mnozstvi
syra palivou papriku. Sackem dikladné
tfepeme, dokud se syr neobali. Pak kosti¢ky
syra napichujeme na napichovéatka nebo na
paratka a pfidame bud pulku kuli¢ky
hroznového vina nebo pllku viasského
ofechu. Urovname na podnos a servirujeme.
Vhodné jsou zejména k pivu nebo vinu.

Tip k receptu

Kdo nechce syr pikantni, pouzije sladkou papriku.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: Omin
Celkovy ¢as: 15min , Porce: 1

690 kalorii , 150 g cukr( ,10 g tukd ,10 g
bilkovin

Autor: Ajaja

Odkaz: https://srecepty.cz/syrove-
jednohubky-sup-sup

Ingredience

o 25 dkg tvrdého syra (nebo dle
predpokladané spotfeby)

e 1 lziCka palivé papriky

e hroznové vino

e pulky vlasskych ofechu

Kategorie

Silvestr, Ceska, Vegetarianska, Celoroéné,
Finanéné nenaro¢né, MIééné vyrobky a vejce ,
Rychlovka, Navstéva, Party obCerstveni
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