Syrove kulicky s cesnekem a bylinkami

Priprava

Eidam nastrouhame najemno. V misce
rozetfeme taveny syr s rozmackanym
¢esnekem a $petkou pepre. Pfimichame
nastrouhany eidam a nasekané bylinky. Ze
smési utvofime kuli¢ky o priméru 3 cm.
Kazdou kulicku obalime v rozSlehanych
vejcich, strouhance a opét ve vejcich a znovu
ve strouhance. Strouhanku jemné
pfimackneme ke kuli¢ce. Kuli¢ky rychle
osmazime v rozehfatém oleji.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 5min
Celkovy €as: 15min , Porce: 3

3322 kalorii ,1 g cukrti ,248 g tukd ,79 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/syrove-kulicky-s-
cesnekem-a-bylinkami

Ingredience

1 krabi¢ka taveného syra v
trojuhelniccich (140 g)

e 150 g eidamu

e 1-2 strouzky Cesneku

o Spetka pepre

e 2vejce

e strouhanka

e olej na smazeni

e 1/2 |Zice sekané pazitky

e 1/2 Izice nasekané petrzelky
e kousicek nasekaného kopru

Kategorie

Ceska, Celoro¢né, Miééné vyrobky a vejce ,
Rychlovka, Hlavni chod
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