Syroveé kulicky v jogurtové omacce

Priprava

Smichame Eidam, Sunku, Zampiény, vejce,
Solamyl, sul, pepf, tymian a chilli. Z tésta
tvofime kuliCky, které smazime na oleji. Na
talifi je prelejeme omackou umichanou z
jogurtu, majonézy, pazitky, soli a sojové
omacky.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 50min , Porce: 20

2449 kalorii ,1 g cukrli ,263 g tuk(i ,3 ¢
bilkovin

Autor: linkinkatka

Odkaz: https://srecepty.cz/syrove-kulicky-v-
joqurtove-omacce

Ingredience

e 400 g strouhaného Eidamu
e 50 g Sunky nakrgjené na kostiCky
e 2 nakrajené zampiony

e 1vejce

e 2 lzice Solamylu

e sul

e Dbily pepf

e tymian

« chilli kofeni

e rostlinny olej

e 1 bily jogurt

e 2lzice majonézy

e 1 IZice sojové omacky

» pazitka

Kategorie

Silvestr, Ceska, Celoro¢né, Finanéné
nenarocné, Mlé¢né vyrobky a vejce , Néco
extra, Navstéva, Predkrm
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