Syrové rolky s kienem a hroznovym vinem

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 15min , Porce: 4

927 kalorii , 31 g cukrli ,57 g tuk( ,23 ¢
bilkovin

Autor: Jana Smidzi

~ Odkaz: https://srecepty.cz/syrove-rolky-s-
% krenem-a-hroznovym-vinem

Priprava Ingredience

Do luCiny (lepsi je domaci vyroba)
zamichame kfen a trochu osolime. Pokud je
pfilis hustd, zfedime kapkou mléka nebo
smetany. Platky syra rozprostfeme na
prkénko, pomazeme ochucenou lu€inou a
poklademe hroznovym vinem. Jestlize jsou
kuliCky velké, rozpllime je. Syr zavineme do
rolky, pevné zabalime do alobalu a nechdme

e 200 g Luciny

e 1 IzZice strouhaného kfenu
e sul

» kapka sladké smetany

e 200 g platkového syra

e hroznové vino

. . e rohliky
vychladit. Pak nakrgjime na platky a
podavame bud na kole¢kach rohliku nebo
samostatné. .
Kategorie
Tip k receptu Vyjimeény den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
Je to skvéla pochoutka treba k vinu. nenaro¢né, Rychlovka, Navstéva, Party

obderstveni
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