Syrovi Sneci z listového tésta

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 6

217 kalorii ,0 g cukrli ,8 g tuk( ,28 ¢
bilkovin

Autor: Zuzana Jaskova

Odkaz: https://srecepty.cz/syrovi-sneci-z-
listoveho-testa

Priprava Ingredience

Listkové cesto rozvalkame, syry spolu
zmie$ame a natrieme na cesto. Sunku a olivy
nadrobno pokrajame a rozhadzeme po ceste
spolu so syrom Niva. Okorenime
provensalskym korenim a zeleninovym
dochucovadlom. Zrolujeme, nakrajame na 1,5
cm koleCka, poukladame na plech,
vyformujeme kolieska a potrieme vajicCkom a
upecCieme na peciacom papieri.

1 listoveé tésto

1 tavena niva + 1 baleni polotvrdé nivy
1 taveny syr Bambino

o 15 dkg na kousky nakrajené Sunky

e hrst oliv

e provensalské koreni

e Vegeta nebo jiné zeleninové
dochucovadlo

1 vejce na potfeni

Kategorie

Ceska, Celoroéné, Finanéné nenaroéné,
Navstéva, Party obCerstveni
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