Toceny svestkovy pernik

Priprava

Z mouky, 5 vajec, zméklého masla,
mouckového cukru a hfebi¢ku vypracujeme
hladké tésto. Rozdélime na 3 ¢asti a dame na
2 hodiny do chladu. Kazdou &ast rozvalime,
potfeme povidly, posypeme rozinkami a
nasekanymi ofechy. Takto upravené tésto
stoCime a ulozime na vymastény plech.
Povrch kolace potfeme zbyvajicim uslehanym
vejcem a peCeme asi 45 minut v mirné
predehraté troubé na 150 °C.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 2h 30min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 3h 15min, Porce: 6

7909 kalorii , 70 g cukrti ,279 g tukd ,159 ¢
bilkovin

Autor: janulkam

Odkaz: https://srecepty.cz/toceny-svestkovy-
pernik

Ingredience

e 600 g hladké mouky

e 6vajec

e« 100 g masla

e 250 g cukru moucka

e 4 |zice vCeliho medu

e 1 IZice Sody bikarbény

e 1 IziCka mletého hrebicku
e 500 g Svestkovych povidel
e 200 g rozinek

e 250 g vlaSskych ofechu

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Moucénik
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