Torta a la mandorle

Priprava

Oddélime bilky a Zloutky. Zloutky naslehame
se soli a cukrem do pény. Pfidame vanilkovy
cukr, citronovou karu, skofici, prasek do
pecCiva a mandle. Troubu zahfejeme na
175°C. Z bilkd a nékolika kapek citrénové
§tavy uslehame tuhy snih a vmichame ho do
mandlového tésta. Dno dortové formy (26 cm)
vylozime papirem a naplnime téstem.
Pec¢eme v troubé asi 55 minut. Nechame
vychladnout a posypeme mouckovym cukrem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 55min
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 16

3572 kalorii , 14 g cukri ,170 g tuk( ,96 g
bilkovin

Autor: Barbora Dvouleta

Odkaz: https://srecepty.cz/torta-a-la-
mandorle

Ingredience

e 6 vejci

e 250 g cukru moucka

« 1 sacek vanilkového cukru
§tava a nastrouhand kdra z jednoho
citronu

o Spetka mleté skofice

o 1/2 1Zicky prasku do peciva

e 250 g mletych mandli

e mouckovy cukr na posypani

Kategorie

Svaty Valentyn, Svatek matek, VyjimecCny den,
Narozeniny, Silvestr, Ceska, Celoroéng, Mlé&né
vyrobky a vejce , Navstéva, Rodina, Moucénik
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