Trené vanocni cukrovi

Priprava

VSechny suroviny kromé mouky dobfe utfeme
v mise. Potom zlehka zamichame mouku a
pomerné rychle naplnime sacek na zdobeni,
kterym potom na pecicim papiru na plechu
tvofime riizné tvary. Do hvézdi¢ek utvofime
maly dilek a pfed pe€enim vyplnime pikantni
marmeladou, bananky nejdfive upeCeme a
studené spojujeme pikantni marmeladou k
sobé. Konce bananki mizeme macet v
cokoladoveé poleve, nebo jej mizeme polit
cely apod.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 10

3400 kalorii ,6 g cukrti ,235 g tuk ,35 ¢
bilkovin

Autor: heleent

Odkaz: https://srecepty.cz/trene-vanocni-
cukrovi-1

Ingredience

o 28 dkg maésla

e 7 dkg cukru moucka
e 2 Zloutky

o 30 dkg hladké mouky
1 vanilkovy cukr

Kategorie

Vanoce, Ceska, Finanéné nenaro¢né, Klasika,
Rodina, Cukrovi
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