
Obtížnost:     

Čas přípravy: 30min , Čas vaření: 1h 0min
Celkový čas: 1h 30min , Porce: 6

1117 kalorií , 53 g cukrů , 37 g tuků , 35 g
bílkovin

Autor: Evík 

Odkaz: https://srecepty.cz/tresnova-
bublanina 

Příprava

Vejce ušleháme s cukrem. Do směsi
zašleháme vlažné mléko a vmícháme mouku
smíchanou s práškem do pečiva a přilijeme
olej. Těsto rozetřeme do máslem vymazaného
a moukou vysypaného pekáčku, poklademe
omytými v mouce obalenými třešněmi.
Pečeme v předem vyhřáté troubě asi na
180°C,až je hotová.

 Tip k receptu
Lze dát i jiné ovoce.

Ingredience

3 vejce
120 g cukru krupice
150 g polohrubé mouky
1/2 lžičky prášku do pečiva
3 lžíce mléka
2 lžíce olivového oleje
400 g třešní
1 vanilkový cukr

Kategorie

Obyčejný den, Česká, Celoročně, Finančně
nenáročné, Klasika, Rodina, Moučník

Třešňová bublanina
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