Tresnova bublanina

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 6

1117 kalorii , 53 g cukr( ,37 g tuk( ,35 g

bilkovin
Autor: Evik
Odkaz: https://srecepty.cz/tresnova-
bublanina
Priprava Ingredience
Vejce uslehame s cukrem. Do smési
zaslehame vlazné mléko a vmichame mouku )
e 3vejce

smichanou s praskem do peciva a pfilijeme
olej. Tésto rozetfeme do maslem vymazaného
a moukou vysypaného pekacku, poklademe
omytymi v mouce obalenymi tfeSnémi.
PeCeme v pfedem vyhraté troubé asi na
180°C,az je hotova.

e 120 g cukru krupice

e 150 g polohrubé mouky

o 1/2 1Zi¢ky praSku do peciva
e 3lzice mléka

e 2 Izice olivového oleje

e 400 g tfedni

1 vanilkovy cukr

Tip k receptu

Lze dét i jiné ovoce.

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Moucnik
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