Tresnovy cheesecake

Priprava

Susenky kakaoveé rozdrtime, smichdme s
maslem a namackame na dno formy.
Smetanu vySlehame, smichdme s lu€inou a
obéma cukry. Bilou ¢okoladu nakrajime na
kousky a vmichame do krému. Do hrnce
nalijeme 80 ml vody, vloZzime Zelatinu a na
mirném ohni pfivedeme k varu. Horkou
Zelatinu vlijeme do smési a promichame. Na
korpus dame tfetinu naplinég, tfeSné, druhou
tfetinu, poté zase tfe$né a posledni ¢ast
krému. Nechame ztuhnout. Cokoladu

rozpustime v horké vodni 14zni, méaslo
nakrajime na kousky a vySlehame s
c¢okoladou. Zdobime cukrarskym sackem.
Vrch posypeme pusinkami a kakaem a
ozdobime tfeSnémi.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 8

5400 kalorii , 26 g cukrli ,422 g tuk(1,83 g
bilkovin

Autor: jarmilauhlirova

Odkaz: https://srecepty.cz/tresnovy-
cheesecake

Ingredience

e 260 g Bebe suSenky kakaové
e 100 g masla

e 250 ml smetany ke Slehani
e 500 g Luciny

e 150 g cukru moucka

e 1 baleni vanilky (lusk)

e 100 g bilé Cokolady

e 15 g Zelatiny

« 200 g tresni

e 100 g Cokolady na vareni

e 100 g masla

e 2lzZice kakaa

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska
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