Tresnovy kolac s vajechym likerem a horkou
cokoladou

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy ¢as: 50min , Porce: 1

4062 kalorii , 186 g cukrli , 192 g tuk( ,60 g
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/tresnovy-kolac-s-
vajecnym-likerem-a-horkou-cokoladou

Priprava Ingredience

Vejce, cukr a Heru spolu uslehame, pfidame

mouku, prosatou s kypficim praskem, vaje¢ny

likér a nakonec vmichame horkou ¢okoladu, 4 vejce

nas_:gkanou nozem na menél"kousky. Tésto « 180 g cukru krupice
nalijeme na tukem vymazany a hrubou moukou .

. o o 250 g hladké mouky
vysypany plech, poklademe okapanymi - o N .
tfednémi a v troubg, rozehfaté na 180 stupnid « 1 sacek kypficiho prasku do peciva
peceme asi 30 minut lehce dozlatova. e 250 ml vajeCneho likéru

e 100 g horké Cokolady

Smetanu uslehame s vanilkovym cukrem

dotuha a naneseme ji na upeéeny vychladly « konzerva tresni
kola€. Na ozdobu muzeme povrch kolace e 2 baleni smetany ke Slehani
pocakat hustym vajeCnym likérem, v tom « 2 IZi¢ky vanilkového cukru

pfipadé kolaCc nedavame malym détem. « kostka Hery

Tip k receptu
K tomuto kol&gi je moc dobra silna ¢erna kava. Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné

Vv s

Moucnik
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