Tresnovy trhanec

Priprava

V mléku si roz§lehame Zloutky, mouckovy
cukr, mouku a vypracujeme tésto, poté
primichame tuhy snih, ktery jsme uSlehali z
bilkl a toto tésto rozetfeme na tukem
vymazany plech, dame na néj tfesné
vypeckované a upeceme. PeCeme pfi 200 °C,
cca 20 minut. Upecené tésto poté potrhame
vidlickou a posypeme vanilkovym cukrem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 50min , Porce: 12

3335 kalorii ,66 g cukrti ,45 g tuk( ,91 ¢
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/tresnovy-trhanec

Ingredience

e 500 ml mléka

e 6 ks vajec

e 200 g mouckového cukru
e 500 g hrubé mouky

e 500 g tfesni

1 baleni vanilkového cukru

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoroéné, Finanéné nenarocné, Ovoce, Jidlo
na kazdy den, Rodina, Hlavni chod
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