Tribarevné vanocni pracny

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 50min , Porce: 6

2590 kalorii ,5 g cukrti ,163 g tuk( ,36 ¢
bilkovin

Autor: notburga

Odkaz: https://srecepty.cz/tribarevne-
vanochi-pracny

Priprava Ingredience

Do mouky rozkrajime tuk, pfiddme ostatni
ingredience a rychle spojime. Tésto si
muzeme rozdélit na 2 pulky a do jedné
pfidame kakao. Tésto dame odpocinout do
lednice nejméné na 2 hodiny, nejlépe pres
noc. Vychlazené tésto plnime do formicek,

e 140 g masla

e 180 g hladké mouky

e 100 g cukru moucka

e 70 g strouhanych vlasskych ofechu

které jsme pred ti ly tukem a také » 1loutek
m
eré Jsme pfed tim vymazaly l'Jve a ke . 1 3ice kakaa
vysypali hrubou moukou. Formicky rozdélime
na tfi dily: Do jednoho plnime jen kakaové
tésto, do druhého jen neobarvené a do tfetiho .
Kategorie

od kazdého kousek. UpeCeme a jesté horke

vyklapime. Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné nenaroéné,

Klasika, Rodina, Cukrovi

Tip k receptu
Jesté horké pracny mizeme obalit v cukru
smichaném tfeba se skofici, vanilkou nebo
kakaem.
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