Trojbarevna babovka

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 55min
Celkovy €as: 1h 25min , Porce: 6

2802 kalorii , 117 g cukrd ,157 g tukd ,30 g
bilkovin

Autor: oriestok

Odkaz: https://srecepty.cz/trojbarevna-

babovka
Priprava Ingredience
Z bielkov a cukru vySlahame tuhy sneh.
Zaslaha j Zltky, olej asSok d Civa.
aslahame aj Zltky, olej a prasok do peciv . 5vajec

Hmotu rozdelime do 3 misiek, do kazdej
vmieSame iny farebny druh pudingového
prasku. Réznofarebnymi cesti¢kami striedavo
naplnime pripravenu babovkovu formu.
Babovku upecieme v predhriatej rare. Po
upeceni ju z formy vyklopime. Babovku po
vychladnuti oblejeme ¢okoladovou polevou.

e 200 g cukru krystal

e 1 dcl slune€nicového oleje

e 0,5 prasku do peciva

e 3 pudinky (kakaovy, jahodovy, vanilkovy)
e 2 dcl Cokoladové polevy

Kategorie

Obycejny den, Slovenska, Rodina, Mouc¢nik
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