Tvarohova babovka se Spagetami

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 6

2103 kalorii ,0 g cukri ,52 g tukd ,12 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/tvarohova-
babovka-se-spagetami

Priprava Ingredience

Spagety dame varit do mirné osolené vody,
uvafime je dle ndvodu - do mékka. Nez se
nam Spagety uvari, tak vySlehame zmeklé
maslo s obéma cukry a vejci. Poté zaslehdme
oba tvarohy a kukufi¢ny skrob. Vmichame
pfedem omyté, namocené a okapané
hrozinky. Uvarené mékké Spagety scedime a
jesté horké pfidame do pfipraveného tvarohu.
Dobre promichame a Spagetovou smés
prendame do silikonové babovkové formy,
kterou vloZzime do predehfaté trouby a
peceme 45-60 minut. UpeCenou babovku
nechame 10-15 minut ve formé chladnout,
poté ji vyklopime a pocukrujeme.

e 150 g Spaget

e sul

e 50 g masla

e 125 ml krupicového cukru
e 1 vanilkovy cukr

e 2vejce

o 2 mékke tvarohy ve folii

e hrozinky dle chuti

1 I1zice kukufiéného Skrobu

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
Tip k receptu nenaroéné, Mié¢né vyrobky a vejce , Obiloviny,
Spagety mizeme pred vafenim nalamat na 3 dily. téstoviny a ryze, Jidlo na kazdy den, Rodina
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