Tvarohovy dort BB (broskve, boruvky)

Priprava

Do 2 dl mléka namoc¢ime alespori na 2 hod.
vrchovatou polévkovou IZici Zelatiny v prasku.
Pak dame do mixéru tvaroh (kostku), maslo,
vanilkovy cukr a mouckovy cukr. Pfidame
nabobtnalou Zelatinu a dalsi 2 dl mléka, které
jsme svafili. VSe rozmixujeme do hladka.

Do dortové formy nalijeme 1/3 smési,
poklademe piskoty tésné vedle sebe a
pokapeme je Stavou z broskvového kompotu.

Na to navrstvime pokrajené broskve z konzervy

a opét zalijeme 1/3 tvarohové smési. Znovu
polozime piskoty, pokapeme S$tavou a

navrstvime Cerstvé borlvky. Na zavér nalijeme
zbytek smési, uhladime a dame vychladnout do

lednice (nejlépe pfes noc).

Tip k receptu

Vyborny osvézujici letni dezert.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 30min , Porce: 8

1609 kalorii , 20 g cukrd ,116 g tuku ,36 g
bilkovin

Autor: Jana Smidzi

Odkaz: https://srecepty.cz/tvarohovy-dort-bb-
broskve-boruvky

Ingredience

1 vétsi plechovka broskvového kompotu
e 4 dcl mléka

e 1 IZice Zelatiny

e 1/4 kg tvarohu

o 120 g masla

e 1 sacek vanilkového cukru

e 1 hrnek mouckového cukru

e 200 g détskych piskotl

e 1/4 kg borlvek

Kategorie

Ceské, Léto, Ovoce, Navstéva, Rodina, Dezert
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