Tvarohovy kolac s ovocem a ¢okoladou

Priprava

Napln: 1 tuény tvaroh, 1 Zloutek, cukr +
vanilkovy cukr (pokud je smés fidka, Ize pfidat
cca 1 1zicku hl. mouky), kompotované broskve
nebo meruriky, rozpusténa cokolada.
USlehejte olej se Zloutky a cukrem do pény,
pridejte Spetku soli, pak pfilijte mléko, za
stalého Slehani vmichejte mouku s praskem
do peciva a vanilkovym cukrem. Vlijte na
vymazany a strouhankou vysypany plech a
rozetfete. Pak Izici pokladte tvarohem,
pfidejte broskve a dejte péct do trouby (asi
180°C) Spejli zkuste, jestli uz je propeceny a
po vyndani z trouby nechte vychladnout. Pak
muzete polit rozpusténou ¢okoladou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 40min , Porce: 6

1882 kalorii ,12 g cukr( ,78 g tukl ,12 g
bilkovin

Autor: Marsylie

Odkaz: https://srecepty.cz/tvarohovy-kolac-s-

ovocem-a-cokoladou

Ingredience

1 vejce

1/3 hrnek slunecnicovy olej

1 hrnek cukru moucka

1 hrnek polotuéného miéka

1 3/4 hrnku polohrubé mouky
1 baleni vanilkového cukru

1 saCek kypficiho prasku do peciva
Spetka soli

1 baleni tué¢ného tvarohu

1 Zloutek

2 sacky vanilkového cukru

1 Cokolada na vareni

1 konezerva merunék

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Obiloviny,
téstoviny a ryZze, Rodina, Moucnik


https://srecepty.cz/tvarohovy-kolac-s-ovocem-a-cokoladou

	Tvarohový koláč s ovocem a čokoládou
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


