Tvarohovy kolac

Priprava

Mouku smichdme se soli, olejem, 1 vejcem,
70 g cukru a kakaem. Pfidame 100 g
pokrajeného masla a vypracujeme tésto.
Vyvalime placku, ddme do vymazané,
vysypané formy a vytvarujeme okraj asi 3 cm
vysoky. 3 Zloutky a 120 g cukru utfeme do
pény, vmichame tvaroh, smetanu a 30 g
rozpusténého masla. Z bilki uslehame pevny
snih a zlehka vmichame do tvarohové smési.
Rozetfeme do pfipraveného korpusu a
peceme 55 minut v pfedehfaté troubé na 200
°C.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 55min
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 8

3972 kalorii ,5 g cukrii ,228 g tuk( ,116 ¢
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/tvarohovy-kolac

Ingredience

e 200 g hladké mouky

e 130 g masla

e 4vejce

e sul

e 190 g cukru moucky

e 3lzice kakaa

e 1 IZice rostlinného oleje
e 500 g tvarohu

e 50 ml smetany

Kategorie

Vyjime&ny den, Cesk&, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Néco extra, Navstéva, Moucnik
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