Tvarohovy kolacek

Priprava

Udélame tésto z mouky, cukru, Hery, prasku
do peciva, vajicek a rozdélime na dva dily. Do
mensiho dame kakao, dame ztuhnout na 2
hodiny do ledni¢ky. Pak vymazeme plech a
Zluté tésto na néj nastrouhame, pak pfidame
naplh z tvarohu a nahoru nastrouhame
kakaové tésto. PeCeme pomalu. Napln:
tvaroh, Zloutek, mouckovy cukr, mléko a olej
smichame, nakonec pfidame snih z bilkd.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 1

5970 kalorii , 0 g cukrii ,210 g tukl ,250 ¢
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/tvarohovy-kolacek

Ingredience

e 600 g polohrubé mouky
e 250 g cukru krupice

o kostka Hery

o sacek kypficiho prasku do peciva
e 1-2 vejce

e 1 kg tvarohu

e 4 Zloutky

e 300 g cukru moucky

e 10 IZic mléka

« 10 IZic rostlinného oleje
e 2-3lzice kakaa

e 4 bilky

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, MIé¢né vyrobky a vejce , Jidlo na
kazdy den, Rodina, Moucnik
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