Tvarohovy nakyp s rozinkami

Priprava

Tvaroh promichame s krupicovym a
vanilinovym cukrem, pudinkovym praskem,
praskem do pediva, vejci a citrénovou stavou,
vmichame rozinky a hmotu urovname do
maslem vymazané ndkypove formy. Povrch
posypeme strouhankou a poklademe kousky
masla. PeCeme cca 45 minut, pfi 180 °C.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 25min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 4

2342 kalorii ,0 g cukrl ,88 g tukii ,106 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/tvarohovy-nakyp-
s-rozinkami

Ingredience

e 500 g mékkého tvarohu

e 100 g cukru krupice

e 1 vanilkovy cukr

e 2 s&cCky vanilkového pudinkového prasku
o 1/2 1ZiCky kypficiho prasku do peciva

e 2vejce

e 2 lZice citrénové stavy

e 1 hrstrozinek

» 2 lZice strouhanky

e 5Izic masla

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finanéné nenarocné, Mlééné
vyrobky a vejce , Jidlo na kazdy den, Déti do 5
let, Hlavni chod
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