Vajickova pomazanka s lososem

Priprava

Maslo nechame troSku povolit. Utfeme je se
syrem. Brambory nastrouhame na struhadle,
vejce uvarena natvrdo taktéz. Cibuli
nasekame najemno. V8e smichame, osolime,
opepfime, pfidame majolku a spojime v
hladkou pomazanku. Na porci peciva s
pomazankou klademe kousek uzeneného
lososa a mésicek citrénu.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 20min , Porce: 4

679 kalorii ,3 g cukrt ,75 g tuki ,1 ¢
bilkovin

Autor: Zuzana Mellenova

Odkaz: https://srecepty.cz/vajickova-
pomazanka-s-lososem

Ingredience

e 3vejce

e 150 g smetanového syru

o 1-2 stfedni brambory vafené ve slupce
e 130 g masla

e 1 menSi cibule

o Spetka soli

o Spetka mletého pepfe

e 100 ml majonézy

e 50 g uzeného lososa

1 citrén

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Celoroéng, Finanéné

Vv s

Navstéva, Pomazanka
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