Vanilkova babovka z pekarny

Priprava

Suroviny vloZzime v uvedeném poradi do
pekarny a zapneme program dort. Hotovou
vychladlou babovku polijeme ¢okolddovou
polevou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 20min , Porce: 8

1623 kalorii ,1 g cukri ,21 g tuk( ,54 g
bilkovin

Autor: linkinkatka

Odkaz: https://srecepty.cz/vanilkova-
babovka-z-pekarny

Ingredience

e 250 ml smetany ke Slehani (Slehacky)

o 3vejce

e 200 ml cukru krupice (v€etné 3
vanilkovych)

e 400 g polohrubé mouky

e 1 kypfici prasek do peciva

o Cokoladova poleva

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenaroc¢né, Klasika, Déti
do 5 let, Pecivo a produkty domaci pekéarny
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