Vanilkové rohlicky s neloupanymi mandlemi

Priprava

Mandle i se slupkou pomeleme, nebo dobre
rozmixujeme. Na val prosejeme mouku s
cukrem a pfisypeme mleté mandle.
Vychlazeny tuk dame na mouku a rozsekame
ho nozem na mensi kousky. Vypracujeme
tésto a utvofime bochanek, ktery zabaleny ve
folii ddme chladit nejméné na 30 minut. Tésto
si mUzeme pfipravit i dva dny pfedem. Tésto
rozdélime asi na 4 dily a z kazdého vyvalime
valeCek, ktery rozkrajime na pfiblizné stejné
kousky. Z jednotlivych kousku tvarujeme
rohlicky a klademe je na plech vylozeny
pecicim papirem. Vanilkové rohliCky s
mandlemi pe¢eme v predehiaté troubé pfi
180°C podle velikosti asi 10 - 12 minut. Mirné
prochladlé je obalujeme ve smési
mouckového a vanilkového cukru.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 25

1676 kalorii ,9 g cukr( ,58 g tuku ,50 g
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/vanilkove-
rohlicky-s-neloupanymi-mandlemi

Ingredience

e 100 g mletych neloupanych mandli

e 200 g tuku Stella

e 240 g hladké mouky

e 50 g mouckového cukru + mouckovy a
vanilkovy cukr na obaleni

Kategorie

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné nenaro&né,
Obiloviny, téstoviny a ryze, Klasika, Rodina,
Cukrovi
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