Vanocni kolac
Obtiznost:

Cas ptipravy: 12h 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 13h Omin , Porce: 8

4282 kalorii , 13 g cukri ,298 g tukl ,77 ¢
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/vanocni-kolac

Priprava Ingredience

Z mouky, masla, cukru krupice, 1 Zloutku a
vody zpracujeme tésto a nechame odpocinout
pres noc. Mezitim si pfipravime nadivku. Cukr
moucku utfeme se 4 Zloutky, pfidame 20 dkg
nastrouhanych ofechu a snih uslehany z 5
bilk(. V§e pomalu zamichame. Z odlezelého
tésta vyvalime dvé placky. Jednu placku
polozime na plech, potfeme nadivkou a
pfikryjeme druhou plackou. Povrch
pomazeme rozSlehanym vejcem a posypeme
10 dkg nahrubo rozkrajenymi ofechy.
UpeCeme.

20 dkg hladké mouky
14 dkg masla
e 1 IZici cukru krupice
2 IZice studené vody
e 6 vajec
e 14 dkg cukru moucky
o 30 dkg nastrouhanych vlasskych ofecht

Kategorie

Vanoce, Ceskd, Zima, Finanéné nenarocéné,
Néco extra, Rodina, Moucnik
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