Vanocni likér

Obtiznost:

Cas pripravy: 3h Omin , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 3h Omin , Porce: 4

1505 kalorii ,0 g cukri ,15 g tuktd ,15 g
bilkovin

Autor: kamsilka

Odkaz: https://srecepty.cz/vanocni-liker

Priprava Ingredience

Nejdfive si uvafime 2 konzervy salka.
Uzavfené vlozime do hrnce s vodou, tak, aby
byly potopené, vafime 2,5 - 3h tak, aby voda
mirné bublala a konzervy byly stale ponorené.
Poté nechame vychladit. V 0,51 mléka
uvafime mandlovy puding, nesladime. Kdyz
nemame mandlovy, mizeme nahradit
karamelovym. Do pudinku vmichame asi pul
lahve rumu, rychleji zchladne a nevytvofi se
Skraloup. V&e nalijeme do mixéru a
smichame, tak aby se salko dobfe
promichalo. Mnozstvi rumu je dle chuti.
Nalijeme do uzaviratelnych lahvi a nechdme
ulezet asi 14dni. Mezitim mizeme
ochutnavat, jestli se nam likér poved!.

1 saCek mandlového pudingového prasku

e 2 konzerva kondenzovaného
mléka(Salko)

e 0,51 plnotuéného miéka

e 500 mlrumu

Kategorie

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné nenaroéné,
MIécné vyrobky a vejce , Néco extra, Labuznik
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