Varena cokoladova buchta

Priprava

V hrnci si rozpustime heru, pfiddme sklenici
vody, 2 sklenice cukru a kakao. Za stalého
michani vafime 5 minut. Z vychladlé uvafené
hmoty odebereme 1 sklenici a do zbytku
pfidame vanilkovy cukr, vejce, polohrubou
mouku a prasek do peciva. VSe nalijeme na
vymazany a moukou vysypany plech a
peCeme v pfedehfaté troubé. Vychladlou
buchtu polijeme odebranou ¢okoladovou
hmotou, rozetfeme ji a na zavér buchtu
posypeme kokosovou mouckou nebo
drcenymi ofechy ¢i mandlemi.

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 8

3353 kalorii , 1 g cukrt , 33 g tuki ,66 ¢
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/varena-
cokoladova-buchta

Ingredience

1 Hera

1 sklenka vody

e 2lzice kakaa

e 1 vanilkovy cukr

e 4vejce

e 2 sklenky polohrubé mouky

e 1 kypfici prasek do peciva

o kokosova moucka nebo drcené ofechy
nebo mandle

e 2 sklenky mouckového cukru

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Moucénik
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