Vareny marcipan k potahovani i modelaci

'—"’ Obtiznost:
.

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 30min , Porce: 6

8738 kalorii ,48 g cukrii ,518 g tuk( ,230 ¢
bilkovin

Autor: notburga

Odkaz: https://srecepty.cz/vareny-marcipan-

k-potahovani-i-modelaci

Priprava Ingredience

Svafime vodu s cukrem a michame v hrnci
tak dlouho, az se cukr UpIné rozpusti.
Pfisypeme mandle a michdme tak dlouho, az
se hmota skoro prestane lepit. Odstavime z
tepla. Hmotu dal promichavame drevénou
vareCkou a kdyz dostate¢né zchladne, tak i
rukou. Az se pfestane lepit Uplné, vytvofime z
ni kouli a uloZzime do chladni¢ky. Vydrzi tam
asi tyden. Hmotu mazeme pouzit k
potahovani dortli nebo k modelovani figurek
na dorty.

e 3 hrnecky cukru moucka
e 1 hrnecek vody
e 4 hrnecCky jemné pomletych mandli

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Celoroéng, Finanéné
nenaroCné, Klasika, Pomocné recepty

Tip k receptu

Pokud chceme mit marcipan obarveny, vyndame
ho (nejdfive po hoding) z chladnicky, rozdélime na
dily a obarvime potravinafskym barvivem. Pokud
bude potom marcipan moc husty a rozpadavy,
prohnéteme ho znovu s pfidanim par kapek
vaje¢ného bilku.
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