Vejce plnéna rybi pomazankou

qf!’! Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 10min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 4

Qg R h‘ | 909 Kalorif , 3 g cukri , 70 g tukii , 61 g
S N - . ~ Dilkovin
eﬁﬂ@ A }’ . Autor: Milena
ol - 3 m Odkaz: https:/srecepty.cz/vejce-plnena-rybi-
pomazankou
Priprava Ingredience
Vejce zalijeme vodou, pfivedeme k varu a
varime 15 minut na tvrdo. Mezitim si z cibuli, .
e 10 vejci

sardelek (an€oviCek), hof€ice, masla, pepfe a
soli pfipravime rybi pomazanku (viz
souvisejici recepty). Uvarena vejce prudce
zchladime a nechame vychladnout. Vejce
oloupeme a podélné rozkrojime na pulky.
Vydlabeme Zloutky, které dukladné

20 kulicek pepre
e 2 mensi cibule
e 2 konzervy sardelek (an€oviCek) v oleji
e 1 Izice polotu¢né hofcice
e 1 lzice masla

epr
pfimichame k rybi pomazance. Vzniklé dulky zulp
v bilcich vyplnime pomazankou a dozdobime
kulickami pepre.
Kategorie

Velikonoce, Bezlepkova, Britska, Celoroc¢né,

Vv,

Klasika, Vegetarian, Party obCerstveni
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