Velikonocni beranek s majonézou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 50min , Porce: 8

2765 kalorii ,7 g cukr( ,190 g tukd ,25 ¢
bilkovin

Autor: lencac

Odkaz: https://srecepty.cz/velikonocni-
beranek-s-majonezou

Priprava Ingredience

Majonézu vymichame s cukrem, pfidame
mléko a nakonec mouku s kypficim praskem
a karou. V8e vymichame do hladka a tésto
vlijeme do pfipravené formy. Formu
vymazeme maslem a vysypeme strouhankou.
PeCeme pozvolna, dokud povrch nezezlatne.
Pro jistotu zkontrolujeme Spejli. Po zchladnuti
zdobime citrénovou polevou vyrobenou z
mouckového cukru, citronové stavy a rumu.

e 250 g polohrubé mouky

e 250 ml mléka

e 150 g cukru krupice

e 250 g majonézy

e 1 kypfici prasek do peciva
e 1 1zi€ku citronové kury

e 2-4 IZice cukru moucky

1 IZici citronové stavy

1 Izici rumu

Kategorie

Velikonoce, Ceska, Jaro, Finanéné nenaroéné,
Néco extra, Rodina, Moucnik
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