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Velikonocni ruzickovy kolac s medovou
polevou

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 40min
Celkovy ¢as: 1h 10min , Porce: 8

2683 kalorii ,49 g cukrli,76 g tuk(i ,55 ¢
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/velikonocni-
ruzickovy-kolac-s-medovou-polevou

Priprava Ingredience

Do nadoby pekarny nalijeme mléko,
rozpusténych 80 g masla, pfidame vejce, sul,
mouku, cukr, citronovou klru a drozdi.
Zapneme program na tésto. Vykynuté tésto
rozvalime na obdélnik. 80 g masla nechame
rozehfat a rozvalené tésto s nim potfeme.
Rozinky a su8ené ovoce proplachneme vafici
vodou, nechame dobre okapat a rovhomeérné
nasypeme na tésto. Nakonec lehce
zasypeme skofici. Tésto svineme jako roladu
a nakrgjime asi na 15 kole¢ek. Dortovou
formu si vymaZeme tukem a koleCka
naskladame do formy feznou stranou nahoru.
Nechame jesté asi 15 minut kynout a pak
peceme pii 180°C 30-40 minut. V hrni¢ku si
rozmichame med s rumem a hotovy horky
kolac ihned potfeme medovou polevou.
Nechame vychladnout a mizeme podavat.
Kolac je nejlepsi Cerstvy.

e 250 ml mléka

e 80 g masla + 80 g na potreni tésta

e 1vejce

o Spetka soli

e 500 g polohrubé mouky

e 100 g cukru krupice

e 30 gdrozdi

e 2 hrsti rozinek

e 2 hrsti suseného ovoce (tfesné, borlvky,
brusinky,...)

o skofice

e asi4 Izice medu

e 2lzice rumu

e lZiCka citronové kary

Kategorie

Velikonoce, Ceska, Jaro, Rodina, Pedivo a
produkty doméci pekarny
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