Venousuyv losos

Priprava

Maslo rozpustime, nechame chvilicku
vystydnout a pomalu vmichame do zakysané
smetany, pfidame kopr, tymian, sul a vSe
promichame. Lososa dame do pekacku a
zalijeme smési, pfidame mésicky pomerancu
a pec¢eme zhruba 20 minut na 200 stupna.
Podavame s brambory.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 35min , Porce: 5

526 kalorii , 0 g cukrti ,53 g tukd ,5 ¢
bilkovin

Autor: Michaela Svinciakova

Odkaz: https://srecepty.cz/venousuv-losos

Ingredience

e 5 podkoviCek lososa

e 1 baleni zakysané smetany
o 2lZice masla

e tymian

e Kkopr

e sul

e pomeranc

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Ryby a dary more, Jidlo na kazdy
den, Rodina, Hlavni chod
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