Veprova panenka na hribkach s anglickou
slaninou

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy ¢as: 40min , Porce: 4

1432 kalorii ,0 g cukri ,115 g tukd ,90 g
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/veprova-panenka-
na-hribkach-s-anglickou-slaninou

Priprava Ingredience

Panenku nakrajejte na Spalicky asi 3 cm,
obalte v anglické slaniné a prudce osmazte na
olivovém oleji po kazdé strané asi 2 minuty.
Poté dejte zapéct tak na 4 minutky do trouby.
Uvnitf budou lehce rizové. Mezitim hfibky
osmazte na masle s Cerstvym tymianem.
Podavejte teplé.

e 300 g veprové panenky
« 200 g anglické slaniny
« 3lzice olivového oleje
e 100 g hub

o kousek masla

1 I1zicka tymianu

Kategorie

Vyjimecény den, Francouzska, Celorocné,

Vv,

Labuznik, Hlavni chod
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