Veprova pecené v medovém kabatku

Obtiznost:
Cas ptipravy: 1dni 1h Omin , Cas vareni: 1h

20min
Celkovy ¢as: 1dni 2h 20min , Porce: 6

872 kalorii , 38 g cukrt ,50 g tuki ,8 ¢
bilkovin

Autor: Evik

Odkaz: https://srecepty.cz/veprova-pecene-
v-medovem-kabatku

Priprava Ingredience

Rozpustime maslo a vmichame do néj med,
utfeny Cesnek, rum a rozinky, které jsme si
den pfedem namogili do rumu. VSechno
ddkladné promichame. Maso osolime,
opepfime a vloZzime do marinady. Nechame
marinovat nejlépe pfes noc. Poté maso
upeCeme v rozpalené troubé domeékka.
Podavame s opecenymi brambory.

o 800 g veprové pecené
e 8 strouzkl Cesneku

e 3lzice medu

e 4lzice masla

e 3lzice rumu

o Spetka soli

« troSka pepre

1 Izice rozinek

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Maso, Jidlo
na kazdy den, Klasika, Navstéva, Rodina,
Hlavni chod
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