
Obtížnost:     

Čas přípravy: 30min , Čas vaření: 1h 0min
Celkový čas: 1h 30min , Porce: 4

0 kalorií , 0 g cukrů , 0 g tuků , 0 g bílkovin

Autor: Mall 

Odkaz: https://srecepty.cz/veprove-kotlety-
na-slehacce 

Příprava

Pekáček vymažeme máslem a dno pokryjeme
nakrájenou cibulí. Na ni rozložíme naklepané,
osolené a opepřené kotlety a vše zalijeme
šlehačkou. Posypeme strouhaným sýrem a
dáme péci do trouby.

Ingredience

4 vepřové kotlety
250 ml smetany ke šlehání
2 cibule
sůl
pepř
strouhaný sýr
kousek másla

Kategorie

Narozeniny, Česká, Celoročně, Finančně
náročnější, Maso, Něco extra, Návštěva, Hlavní
chod
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