Veprove kotlety na slehacce

Priprava

Pekacek vymazeme maslem a dno pokryjeme
nakrajenou cibuli. Na ni rozloZzime naklepané,
osolené a opeprené kotlety a vSe zalijeme
Slehackou. Posypeme strouhanym syrem a
dame péci do trouby.

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 4

0 kalorii , 0 g cukr( ,0 g tukd , 0 g bilkovin
Autor: Mall

Odkaz: https://srecepty.cz/veprove-kotlety-
na-slehacce

Ingredience

e 4 veprové kotlety

e 250 ml smetany ke Slehani
e 2cibule

e sl

* pepf

e strouhany syr

e kousek masla

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Celoro¢né, Finanéné
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