Veprove platky s nadivkou

Priprava

Rohliky rozkrajime na mensi kousky, zalijeme
mlékem a nechame zméknout. Maslo utfeme
se zloutky, soli, kofenim a petrzelkou,
pridame namocené rohliky a utfeme
dohladka. Nakonec vmichame do nadivky,
tuhy snih z bilkd. Maso nakrajené na malé
platky osmahneme a osolime, naskladame je
na plat tukem potfeného alobalu stfidavé s
vrstvou nadivky, zabalime a peCeme asi pul
hodinku.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 35min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 15min, Porce: 4

1763 kalorii ,0 g cukri ,173 g tukd ,53 g
bilkovin

Autor: Mall

Odkaz: https://srecepty.cz/veprove-platky-s-
nadivkou

Ingredience

e 400 g vepfoveho masa

e 200 g starsiho bilého peciva

e 2vejce

e 1 dcl mléka

e 1 Izice rozsekané petrzelové naté
* pepf

e sul

e muskatovy kvét

e« 80 g masla

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Celoroéné, Finanéné

Vv s

chod
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