
Obtížnost:     

Čas přípravy: 30min , Čas vaření: 1h 0min
Celkový čas: 1h 30min , Porce: 4

61 kalorií , 0 g cukrů , 6 g tuků , 0 g bílkovin

Autor: Dominika Schelle 

Odkaz: https://srecepty.cz/veprove-platky-
zapecene-s-bramborami-smetanou-a-syrem 

Příprava

Brambory omyjeme a nakrájíme na tenčí
kolečka. Pekáček si vymažeme olivovým (či
jiným) olejem a dáme do něj první vstvu
brambor. Osolíme, opepříme. Tak to děláme,
dokud nemáme 3/4 pekáčku plné. Maso si
naklepeme, z jedné strany posolíme, z druhé
napepříme (sůl i pepř rukou vetřeme do masa)
a poklademe ho na nakrájené brambory. Sýr
si nastrouháme nahrubo. Sýr rozprostřeme na
brambory a maso, vezmeme Ramu
Cremafine a nalejeme ji celou do pekáčku.
Dáme péct na 180°C do trouby, asi na
hodinku.

Ingredience

6-8 větších brambor
4 plátky vepřového masa
3 lžičky soli
2 lžičky pepře
1 plátek tvrdého sýra (asi 1cm široký)
1 balení Ramy Cremefine "na vaření"
1 lžíce olivového oleje

Kategorie

Obyčejný den, Česká, Celoročně, Maso, Jídlo
na každý den, Rodina, Hlavní chod

Vepřové plátky zapečené s bramborami,
smetanou a sýrem

https://srecepty.cz/veprove-platky-zapecene-s-bramborami-smetanou-a-syrem
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