Vinna klobasa s kapii

Priprava

Vinnou klobasu svineme a dame do pekacku,
podlijeme troSkou vody a pe¢eme pfi 160°C
20 minut. Mezitim cibuli a kapii nakrgjime na
drobno. Upec€enou klobasu posypeme cibuli,
paprikou, zakapeme keCupem a navrch
polozime platek Sunky a eidamu a v troubé
zapeceme.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 40min , Porce: 2

4788 kalorii , 6 g cukrti , 390 g tukl ,255 ¢
bilkovin

Autor: Jana Langrova

Odkaz: https://srecepty.cz/vinna-klobasa-s-
kapii

Ingredience

e 150 dkg vinné klobasy
e 1/2 cibule

e 1/2 papriky (kapie)

o 2 lzice keCupu

o 2 platky Sunky

o 2 platky eidamu (Edam)

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Maso, Zelenina, Rychlovka, Rodina,
Hlavni chod
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