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Priprava

Susenky s maslem promichame a
namackame na dno dortové formy nebo
malého pekacku na pecici papir. Mizeme
nechat 10 minut zapéct na 180 stupnt, smés
se lépe spoji. Visnova napln: Visné s vodou,
12 dkg cukru a 1 vanilkovym cukrem
rozvafime a zahustime uvafenym pudinkem.
Nechame vychladnout. Smetanova napln:
Slehagku spojime se zakysanou smetanou, 8
dkg cukru, 1 vanilkovym cukrem a
rozpusténou Zelatinou. Postup: Na susenky
nalejeme polovinu smetanové napiné,
poklademe piskoty a prochladlou viSnovou
naplini a zalejeme druhou polovinu smetanové
naplné. Nechame ¢astec¢né ztuhnout v lednici
nebo chvili v mrazni¢ce. Po ztuhnuti polejeme
uvarenym dortovym Zelé.

Tip k receptu

Podavame dukladné vychlazené az druhy den, az
se susenky rozlezi.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 50min , Porce: 8

2750 kalorii ,0 g cukri ,217 g tuk(1 ,31 g
bilkovin

Autor: Mall

Odkaz: https://srecepty.cz/visnove-rezy

Ingredience

o 20 dkg nadrcenych susSenek
e 10 dkg rozpusténého masla
e 2lzice rumu

e 500 g vypeckovanych visni
e 2dcl vody

e 20 dkg cukru krupice

e 2 vanilkoveé cukry

e 1 uvareny vanilkovy pudink
e 1 uslehana Slehacka

o 1 zakysana smetana

e 4 platky Zelatiny

e Cervené dortove Zelé

Kategorie

Svatek matek, Ceska, Léto, Finanéné
nenarocné, Ovoce, Néco extra, Rodina,
Moucénik, Svacginka
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