Visnovy kolac s jogurtem

Priprava

Ohfejeme mléko. Mouku prosejeme do misy,
uprostfed udélame dulek a rozdrobime do néj
drozdi. Pfilijeme vlazné mléko a pfidame 1/2
IZicky cukru. Pfihrneme trochu mouky a
promichame. Pfikryjeme, dame na teplé misto
a nechame vzejit kvasek. Rozehfejeme maslo
a nechame ho vychladnout. Do misy s
kvaskem pfidame zbyvajici cukr, vejce, sl
citronové aroma a tekuté maslo. Z pfisad
vypracujeme hladké vla¢né tésto. Prikryjeme
je utérkou a nechame na teplém misté
vykynout, az dvojnasobné nabude. Na
pomouceném véle z tésta vyvalime Ctvercovy
plat, vylozime jim vymazanou kolacovou
formu nebo jej pfeneseme na vymazany
plech. ZvySime okraje. Troubu pfedehfejeme
na 180°C. Na citronovy krém nechame okapat
kompotované visné (Cerstvé - pokud je mame,
omyjeme, nechame okapat, oCistime a
vypeckujeme). Rozmichame jogurt s
citronovou $tavou, cukrem, vejci a Skrobovou
mouckou. Pfimichame visné. Hmotu
naneseme na tésto a urovname povrch.
PeCeme asi 45 minut. Jesté pred koncem
peceni kolac pfikryjeme alobalem, aby povrch
pfili§ neztmavl. Kola¢ vyjmeme z trouby.
Merurikovou marmeladu rozehfejeme s 1 Izici
vody a prolisujeme sitem. Kola¢ potfeme

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 30min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 2h 10min , Porce: 6

2161 kalorii ,4 g cukri ,81 g tuk(i ,68 g
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/visnovy-kolac-s-
jogurtem

Ingredience

e 75 ml mléka

e 200 g hladké mouky

e 20 gdrozdi

e 50 g cukru

e 50 g masla

e 1 vejce

e 1/2 baleni citronového aroma

e 1 kg Cerstvych visni nebo 2 sklenice
visfiového kompotu (po 3509)

e 300 g jogurtu

e citronova stava - z 1 citronu

e 150 g cukru

e 2vejce

e 50 g Skrobové moucky

e 100 g merunkové marmelady

e 1-2Izice mouckového cukru

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaroc¢né, Rodina, Moucnik


https://srecepty.cz/visnovy-kolac-s-jogurtem

marmeladou a nechame vychladnout.
Pfeneseme ho na podnos, ozdobime
cervenymi viSnémi, snitkami levandule a
pocukrujeme.
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