Vonavy malinovy krém s ¢okoladou

Priprava

V mise vyslehejte smetanu zfedénou vodou s
mouckovym cukrem a ve fazi mékké viny do
pény zaslehejte malinou pastu nebo maliny.
Nasleduje pfidavek ztuzovace
rozpracovaného a vyslehaného zvlast s
vodou o teploté cca 50°C. Krém pak znovu
proSlehejte a vmichejte do néj nahrubo
strouhanou ¢okoladu.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 30min , Porce: 6

442 kalorii , 0 g cukrl , 0 g tuku , 0 g bilkovin
Autor: Barbora Dvouleta

Odkaz: https://srecepty.cz/vonavy-malinovy-

krem-s-cokoladou

Ingredience

e 500 ml rostlinné Slehacky (Hopla bez
cukru)

e 100 ml vody

e 100 g cukru moucka

o Cerstvé/mrazené maliny (nebo 60g
malinové ochucovaci pasty)

e 50 g teplé vody

e 50 g nahrubo strouhané cokolady

Kategorie

Vyjimeény den, Ceska, Rodina, Mouénik
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