Vyborné slane pagacky mojej krstnej

Priprava

VSetky prisady zmiesime na doske, trochu sa
to lepi, tak podsypte hladkou mukou,
nechame stat cca 30 minut, vyvalkame,
vykrajujeme pagaciky, potrieme rozSlahanym
vajickom so solou, ja navrch esté trochu
posolim a posypem makom, sezamom,
lanovymi semiackami. Kazdy ¢o ma rad,
pecieme pri 200 °C cca 20 min.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 45min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 10

1894 kalorii ,10 g cukrd ,15 g tuku ,61 g
bilkovin

Autor: linkinkatka

Odkaz: https://srecepty.cz/vyborne-slane-
pagacky-mojej-krstnej

Ingredience

e 500 g hladké mouky

e 250 g margarinu na vareni
e 250 g zakysané smetany
e 1vejce

e 1 Izi¢ka cukru krystal

o 2 lzi¢ka soli

Kategorie

Obycejny den, Slovenska, Celoro¢né, Finanéné
nenaro¢né, Rychlovka, Rodina, Svacginka
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