Vyborny tvarohovy kolacek

Priprava

Z polohrubé mouky, 150g mouckového cukru,
kakaa, 125g masla, prasku do peciva a 2
vajec vypracujeme tésto. Z tésta udélame
kuliCky, které poklademe na plech vyloZeny
pecicim papirem. Béhem pfipravy tvarohové
masy dame plech do ledni¢ky. Mouckovy a
vanilkovy cukr utfeme se zloutky, pfidame
maslo a ve spole¢né vySlehame. Postupné
pridavame tvaroh, utfeme, vsypeme vanilkovy
pudink a znovu vymichame. Z bilku
vySlehame tuhy snih, ktery pfidame do
tvarohové smési, zlehka vmichame.
Tvarohovou masu rozetfeme na kuliCky na
plechu. Dame péct do vyhfaté trouby na
180°C a peCeme asi 45 minut. Po upeceni
pocukrujeme.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 30

5310 kalorii , 1 g cukrii , 266 g tuk( ,156 ¢
bilkovin

Autor: Jana Langrova

Odkaz: https://srecepty.cz/vyborny-
tvarohovy-kolacek

Ingredience

e 210 g polohrubé mouky

e 400 g cukru moucka

o 3lzice kakaa

o 25 dkg mésla

e 1/2 sacku kypficiho prasku do peciva
e 6 Kksvajec

e 500 g tvarohu

e 2 sacky vanilkového cukru

1 sacek pudinkového prasku

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoro¢né, Klasika,
Dezert, Moucnik
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