Vynikajici cokoladovy dort

Priprava

Miéko, Solamyl, Zloutky za stédlého michani
zahfivame tak dlouho, az za¢ne vznikly krém
pobublavat. Nechame ho vychladnout.
Mezitim si rozpustime ¢okoladu s maslem,
které jsme predtim vyslehali. Tuto hmotu
pridame ke Zloutkovému krému a v8e dobre
promichame. Dortovou formu vymazeme
maslem (muzeme také vysypat kokosem) a
vylozime ji vrstvou piskotd. Na ni pak nalijeme
polovinu krému. Postup opakujeme jesté
jednou, poté nechame ztuhnout v lednicce.

Tip k receptu

Hotovy moucnik mizeme dozdobit rozpusténou
Cokoladou, Slehackou &i rozdrcenymi susenkami.

Obtiznost:

Cas pripravy: 2h 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 2h 30min , Porce: 8

1444 Kkalorii ,0 g cukr( ,123 g tukt ,1 g
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/vynikajici-
cokoladovy-dort

Ingredience

e 250 ml mléka

e 1 Izice Solamylu

e 3 Zloutky

e 250 g ¢okolady na vareni
e 150 g masla

e 120 g piskotl détskych

Kategorie

ObycCejny den, Italska, Celoro¢né, Finan¢né
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