Zapékané brambory s kurecim a krabim
masem

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy ¢as: 1h 15min , Porce: 4

1035 kalorii , 0 g cukr( ,58 g tukd ,118 g
bilkovin

Autor: pskrob

Odkaz: https://srecepty.cz/zapekane-
brambory-s-kurecim-a-krabim-masem

Priprava Ingredience

Do pekacku dame platek masla poklademe na
koleCka nakrajené brambory a na kosticky
nakrajené kufeci a krabi maso. Posolime,
opepfime a pfidame platky nivy. Zakryjeme
opét platky brambor a zalijeme smetanou.
Dame tak na 60 minut péci do trouby na 180 -

e 6 brambor dle velikosti pekacku
e 400 g kufeciho masa

« 1 baleni krabich tyc€inek

e 250 ml smetany

e asi1lzice soli

200°C.
00°C o 15 dkg Nivy
e 1 lzice masla
Tip k receptu - trogka pepfe
Podavame se zeleninovym salatem.
Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Drabez a kralik, Jidlo na kazdy den,
Rodina, Hlavni chod
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