Zapékané brambory s rajcaty

Priprava

Omyté, neloupané, pokud mozno stejné velké
brambory varime asi 20 minut v osolené
vode, pak je scedime. Brambory nechame
trochu opafit, oloupeme je a nakrgjime na
tenci platky. 1/2 kg masitych rajcat omyjeme
pod tekouci vodou, osusime papirovou
utérkou a nakrajime na platky. Obé cibule
oloupeme a nakrajime na jemna kolecka.
Troubu pfedehfejeme na 200°C. Snitku
Salvéje oplachneme, vodu setfeme a listky
otrhame. Na panvi¢ce rozhfejeme jednu lZici
olivoveho oleje a listky na ném kratce
opeceme. Do vymazané zapékaci nadoby
stfidavé Supinovité poskladame platky
brambor, cibule a raj¢at. Smés osolime a
opepfime podle chuti a nakonec jesté
pokapeme olivovym olejem. Nahoru
rovnomeérné rozdélime opecené listky Salvéje
a jednotlivé platky pikantniho syra. Vlozime
nadobu do pfedem vyhraté trouby a
zapekame pfiblizné 10 az 15 minut v troubé,
az se syr roztavi a povrch zezlatne.

Tip k receptu

Podavame s vychlazenym okurkovym salatem,
pfipadé s tatarskou omackou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 35min
Celkovy €as: 55min , Porce: 4

472 kalorii , 15 g cukri ,20 g tuk( ,10 ¢
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/zapekane-
brambory-s-rajcaty

Ingredience

e 250 g nerozvafenych brambor

e sul

e 500 g masitych raj¢at

e 2cibule

e 1 snitka Salvéje

e 3 lzice olivového oleje

o Cerstvé mlety pepf

e 125 g platkového pikantniho syra

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenaro¢né, Zelenina, Jidlo
na kazdy den, Rodina, Hlavni chod
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